
Edamame • GF | DF | VG���������������������������������������������������������������������������������������������������������� $12 
Truffle salted

Vegetable Spring Rolls (3PCS) • V | DF��������������������������������������������������������������������������������$16 
Lime sweet chilli sauce

Charsiu pork Bao Buns (2PCS) • DF | S��������������������������������������������������������������������������������$16 
Hoisin sauce, cucumber pickles, crushed peanuts, coriander 

Baked Thai Fish Cakes (4PCS) • GF | DF | S | ���������������������������������������������������������������������$16 
Chilli Arjad dressing

Steamed Umami Mushroom Dumplings (4PCS) • GF | DF | VG | ������������������������������� $18 
Spicy soy dipping sauce, crispy onion, crispy garlic

Chicken Satay Skewers (4PCS) • DF | GF | ���������������������������������������������������������������������� $18 
Roasted peanuts, coriander, red chilli 

Pork and Prawn Dumplings (4PCS) • S | DF | �������������������������������������������������������������$19 
Nuoc cham sauce, sesame oil, crispy garlic, crispy shallots 

Chicken Karaage w/ Kewpie Mayonnaise • GF | DF����������������������������������������������������� $20 
Honey soy glaze, spring onions 

Chinese Style Steamed Scallops (4PCS) • GF | DF | S������������������������������������������������������� $21 
Ginger, scallion, soy sauce, fish roe

Korean BBQ Pork Ribs w/ Gochujang Sauce • DF | �������������������������������������������� $22 
Toasted sesame seeds, spring onions 

Szechuan Salt & Pepper Calamari • GF | DF | S | ��������������������������������������������������������� $22 
Crispy glass noodle, crispy garlic, fresh chilli

Hiramasa Kingfish Sashimi • GF | DF | S | ���������������������������������������������������������������������� $24 
Yuzu ponzu sauce, orange gel, fresh chilli, tobiko

All plates on our “Very Shagadelic” South East Asian menu 
have been created for the SHARED dining experience!

V - vegetarian | VG - vegan | VGA - vegan alternative | GF - gluten free | DF - diary free | S - seafood or traces |   - spicy
Food Allergies—please be aware that all care is taken when catering for special requirements. It must be noted that within the premises we handle 
nuts, seafood, shellfish, sesame seeds, wheat flour, eggs, fungi, chillies, and dairy products. Customers’ requests will be catered for to the best of 

our ability, but the decision to consume a meal is the responsibility of the diner. 

PUBLIC HOLIDAY SURCHARGE 15% | Electronic payment surcharges apply

Jasmine Rice Steamed ������������������������������������������������������������������������������������������������������ $6

Coconut Rice Steamed������������������������������������������������������������������������������������������������������ $6

Thin Cut Fries�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$11

Wok Tossed Asian Mix Greens • GF | DF | VG�������������������������������������������������������������������� $14 
Sesame soy sauce, bok choy, choi sum, wombok, garlic, spring onions

Asian Pear Arugula Salad • DF | VG���������������������������������������������������������������������������������� $20 
Roasted sesame dressing, candy walnut, carrot, edamame bean, heirloom cherry tomato



V - vegetarian | VG - vegan | VGA - vegan alternative | GF - gluten free | DF - diary free | S - seafood or traces |   - spicy
Food Allergies—please be aware that all care is taken when catering for special requirements. It must be noted that within the premises we handle 
nuts, seafood, shellfish, sesame seeds, wheat flour, eggs, fungi, chillies, and dairy products. Customers’ requests will be catered for to the best of 

our ability, but the decision to consume a meal is the responsibility of the diner. 

PUBLIC HOLIDAY SURCHARGE 15% | Electronic payment surcharges apply

BOOK AN EVENT

HOST YOUR

Event with us!

Egg Fried Rice • GF | DF | VG������������������������������������������������������������������������������������������������� $20 
Soy sauce, onion, carrot, green pea, garlic, shallots
Add Chicken	 $6 
Add Prawn	 $10

Wok Fried Teriyaki Udon Noodle • DF | VG��������������������������������������������������������������������� $23 
Carrot, mushroom, cabbage, edamame bean, sesame seeds
Add Chicken	 $6 
Add Prawn	 $10

Vegan Mapo Silken Tofu • DF | VG �������������������������������������������������������������������������������� $24 
Shiitake mushroom, mustard pickle, Chinese bean paste, szechuan pepper, spring onions

Pad Thai Chicken • GF | DF | VGA������������������������������������������������������������������������������������������ $28 
Bean sprout, garlic chive, tofu, egg, lime wedge, chilli powder, toasted peanuts

Vodka Flamed FNQ Prawns w/ Egg Noodle • DF | S��������������������������������������������������� $36 
Coconut sweet chilli sauce, crispy noodle, coriander, lime wedge, coconut flake

12 Hours Slow Cooked Wagyu Beef Massaman Curry • GF | DF | S | ���������������������$38 
Potato, coconut cream, toasted peanuts, shallots 

Wok Fried Wagyu Beef w/ Black Pepper Sauce • DF�������������������������������������������������$38 
MBS 5 wagyu beef, onion, capsicum, mushroom, garlic

Northern Thai Style Hang Lay Lamb Curry • GF | DF���������������������������������������������������$38 
Curry leaf, crispy garlic, coriander

Baked Local Barramundi Fillet w/ Wasabi Mashed Potato • GF����������������������������� $39 
Miso beurre blanc, pickle ginger, onion chives

Malaysian Seafood Curry • GF | DF | S | ������������������������������������������������������������������������ $40 
Barramundi, calamari, scallop, prawn, bean sprout, coriander, lime wedge, coconut milk
Add Egg Noodle	 $5 
Add Rice Noodle • GF	 $5

Slow Cooked Korean BBQ Pork Ribs w/ Asian Pear Arugula Salad • DF | ����������$44 
600 gm pork ribs, gochujang sauce, sesame seeds, spring onions

Just Feed Me Baby!
Tuesday’s Special Banquet���������������������������������� $55pp

Banquet 1������������������������������������������������������������������ $65pp

Banquet 2����������������������������������������������������������������� $85pp


